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一、立项背景、任务来源及目的意义

1、立项背景

始兴县位于广东省粤北韶关，历史悠久，文化积淀深厚，环境优

美，物产丰富。清化粉是始兴的传统特色产品，生产加工历史悠久，

已有 1300多年的历史，与盛唐名相张九龄有极大的渊源。它以大米

为主要原料，经选米、洗涤、浸泡、磨浆、蒸煮、晾干、煮制、切粉、

成型、晒粉、包装等传统制作工艺制作而成，具有晶莹油润、粉色透

明、均匀，米香味纯正浓郁，炒而不烂、煮而不糊、口感柔韧、滑爽

等品质特点，深受各地消费者喜爱。而这一切得益于清化独特的气候、

土质、水源，以及传统的加工工艺，制订地方标准保护这一特色产品，

显得尤为重要和紧迫，尤其是对于创建清化粉传统特色品牌，推进清

化粉规模化、产业化发展，增加农民收入，促进区域经济发展具有重

要意义。

2、任务来源

2010年，根据“质检总局关于批准对承德国光苹果、浮宫杨梅、

清化粉、怀集茶秆竹、蜀锦实施地理标志产品保护的公告”（2010

年第 96号），清化粉成功获得国家地理标志产品保护。根据质检总

局令第 78号《地理标志产品保护规定》（第四章 标准制订及专用标

志使用 第十七条拟保护的地理标志产品，应根据产品的类别、范围、

知名度、产品的生产销售等方面的因素，分别制订相应的国家标准、

地方标准或管理规范。），将清化粉地理标志产品质量技术要求转化
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为可操作的地方标准，包括保护范围图示、保护内容确定、指标安排、

抽样及检测方法确定、标识、包装、运输、贮藏等。

本标准编制工作由始兴县个体劳动者协会提出，始兴县市场监督

管理局、韶关学院-英东食品科学与工程学院共同参与起草，并得到

相关企业的大力支持。

3、目的意义

清化粉地方标准的制定，将会加快清化粉地理标志产品保护的后

期实施监管，推动清化粉的地理标志产品专用标志使用，规范清化粉

保护范围内的生产、加工、销售过程，从而促进始兴的粉丝产业发展，

提高清化粉的知名度，提升“清化粉”的品牌形象。以此标准制定为

契机，带动清化粉生产企业在生产、加工，检验销售有标可循，以此

促进和推动清化粉生产逐步实现生产标准化、经营产业化、产品市场

化。

二、国家标准、行业标准以及省内外标准的制定发布情况

国家标准：GB/T 23587-2009 粉条、GB/T 19048-2008 地理标志

产品 龙口粉丝、GB/T 19852-2008 地理标志产品 卢龙粉丝

行业标准：农业标准 NY/T 982-2006 甘薯粉丝加工技术规范、

NY/T 1512-2014 绿色食品 生面食、米粉制品；商业标准 SB/T

10652-2012 米饭、米粥、米粉制品

贵州省级地方标准：DB52/T 939-2014 地理标志产品 铜仁红薯

粉丝、DBS52/ 025-2017 食品安全地方标准 贵州米粉（米皮）加工
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卫生规范

内蒙古自治区地方标准：DB15/T 1223-2017 地理标志产品 俄体

粉条

湖北省地方标准：DB42/T 1154-2016 地理标志产品 郧阳红薯粉

条

吉林省级地方标准：DB22/T 2443-2016 地理标志产品 三青山粉

条

广东省级地方标准：DB44/T 1396-2014 地理标志产品 新兴排米

粉、DB44/T 185-2017 地理标志产品 河源米粉、DBS44/ 012-2019 食

品安全地方标准 湿米粉

广西壮族自治区地方标准：DB45/T 1605-2017 邕宁生榨米粉制

作技术规程、DBS45/ 050-2018 食品安全地方标准 鲜湿类米粉、

DBS45/ 036-2016 食品安全地方标准 糙米干米粉、DBS45/ 042-2017

食品安全地方标准 桂林米粉、DBS45/ 051-2018 食品安全地方标准

干制米粉

江西省级地方标准：DB36/ 1091-2018 食品安全地方标准 鲜湿

类米粉生产卫生规范

河南省级地方标准：DBS41/ 008-2016 食品安全地方标准 米粉、

米线

湖南省级地方标准：DBS43/ 007-2018 食品安全地方标准 米粉

生产卫生规范
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三、主要工作过程、主要编制人员

2010年，根据“质检总局关于批准对承德国光苹果、浮宫杨梅、

清化粉、怀集茶秆竹、蜀锦实施地理标志产品保护的公告”（2010

年第 96号），清化粉成功获得国家地理标志产品保护。与此同时，

由始兴县市场监督管理局牵头，韶关学院-英东食品科学与工程学院、

始兴县个体劳动者协会等多家单位协同配合，组织有关专家和技术人

员成立了清化粉地方标准起草小组，负责标准起草工作。进行对清化

粉国家地理标志产品相关资料收集、调研、论证、拟稿、征求意见，

工作人员与生产加工企业等多方征求意见，查阅了大量相关资料，结

合实际进行了多次专题讨论和论证，按照《地理标志产品标准通用要

求》制定《地理标志产品 清化粉》草案文本和编制说明，本标准的

编写参照了 GB/T 1.1-2009《标准化工作导则 第一部分：标准的结构

和编写规则》和 GB/T 17924《地理标志产品标准通用要求》要求进

行，符合国家强制性有关规定。经起草小组多次研究分析后，形成了

标准草稿，并请有关同行专家提出修改意见。起草小组又多次召开会

议，对标准草稿进行反复修改和讨论，送专家审查，形成征求意见稿。

征求意见期间未收到相关意见及建议。

标准主要内容和指标确立的依据

1、前言

本标准根据《地理标志产品保护规定》与GB/T17924《地理标志

产品标准通用要求》制定。

根据《国家地理标志产品保护规定》第四章十七条规定：“拟保
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护的地理标志产品应根据产品的类别、范围、知名度、产品的生产销

售等方面的因素，分别制定相应的国家标准、地方标准和管理规范”。

根据《地理标志产品标准通用要求》，清化粉需要制定地方标准。

2、述语和定义

清化粉的定义，是指根据国家质检总局实施的地理标志保护产品

公告[2010年第 96号]规定的清化粉保护范围内，以保护区内生产

的籼稻米为原料，在当地的地理环境、气候和微生物体系条件下，利

用当地水资源，采用传统工艺加工而成的米粉。

清化粉历史悠久，是始兴的传统特色产品，已有 1000多年的历

史，相传为盛唐名相张九龄母亲为小九龄研制出来的“宵夜”。因由

于产地和形状、气色的原因，先后有清化粉、剪粉、切粉、香粉的称

谓。明朝嘉靖丁酉年间修订的《始兴县志》就有关于香粉的记载。传

说清化粉的由来与唐朝名相张九龄有关。1330多年前，张九龄出生

于始兴清化湖湾石头塘村，张九龄年少时聪慧好学，7岁便能文，为

考取功名，常秉烛夜读至深夜。母亲杨氏看在眼里，喜在心头，也疼

在心头，一来希望九龄能出人头地，光宗耀祖，二来担心小小年纪的

九龄如此熬夜苦读，身体吃不消。为了能让小九龄补充营养，经反复

尝试，终于摸索出一套制作米粉的方法，她精心地挑选家里的优质米，

用山泉水浸泡透，再耐心地用石磨磨成又稀又嫩的粉浆，然后用蒸盘

蒸成薄薄的四方粉片，用竹筛撑着放在太阳下晒至八成干后，再用温

开水泡软，然后几张几张叠好卷起来，用刀细细地切成粉丝，扎好后

再晒通透并藏好。每至深夜，杨氏便烧开水，泡上一、两扎粉，几分
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钟后，便做成一份小九龄的“快餐夜宵”。寒窗苦读，小九龄终成一

代贤相。杨氏制作的粉丝，因为是用刀细切而成，当时人们俗称为“切

粉”；张九龄官至宰相后，为纪念慈母，将米粉外形改为上朝时用的

朝笏状，分送朝中大员，食者均称赞有加，这种米粉也随之远近闻名，

并成为清化地区传统的地方美食。时至今天，当地仍然保留着这样的

一个风俗，凡是高考考生，在考试前家长都要煮一碗清化粉给孩子吃，

寓意高考金榜题名，能像张九龄一样高中状元，官至宰相。

由于清化粉的生产、食用历史都与张九龄有关，长期以来，清化

粉蕴含了深厚的人文内涵。据始兴文史（1988年 1月出版）记载：

唐王因故到张九龄家作客，九龄公吩咐家人沏茶、备餐，并端出一碟

“石韭炒清化切粉”，两人边吃边谈，九龄道：“此乃鄙处待友上席，

粉面皆然；它象征友情之丝，缠绵不断！”，皇帝龙颜大悦。这种好

客之说，还留传至今。因此，在清化当地，凡朋友聚会或有朋自远方

而来，主人必定会炒一盘长长的清化粉招待，以尽好客之道，并祝愿

友情像清化粉一样长久。

断条率是指清化粉在微沸水中浸泡一定时间后断条粉丝的比率。

本标准中的断条率根据将清化粉煮制熟透后，以断条的粉丝重量比上

煮制粉丝的总重量的比值得到。

3、地理标志产品保护范围

清化粉地理标志产品保护是由始兴县人民政府提出，国家质量监

督检验检疫总局组织专家作技术审查批准的，国家质量监督检验检疫

总局经过技术审查同意批准清化粉地理标志产品保护范围为广东省
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韶关市始兴县隘子镇、司前镇等2个镇现辖行政区域（以附录形式体

现）。

4、原料要求

清化粉在制作过程中主要有大米、加工用水及植物油等原辅料，

在对大米的要求中主要以符合国家标准GB 2715 食品安全国家标准

粮食 的规定要求，而且为地理标志产品 清化粉保护范围内生产的籼

稻米，其直链淀粉含量的含量需在17%～26%范围内。对于加工用水

的要求为清化河水及清化河流域的天然山泉水，其水质的pH值6.5～

7.5、总硬度20.0～35.0(CaO,mg/L)、铁与锰的含量≤0.005mg/L，水质

符合国家标准GB 5749 生活饮用水卫生标准的规定要求。对于加工中

使用的植物油要求为符合国家标准GB 2716食品安全国家标准 植物

油的规定。

5、加工要求

清化粉的加工工艺要求按附录 B的规定执行，附录 B地理标志产

品 清化粉加工工艺要求是依据国家质检总局实施的地理标志保护产

品公告[2010年第 96号]中清化粉质量技术要求的加工工艺项转化

制定。

6、质量要求

（1）感官指标

依据国家质量监督检验检疫总局发布的清化粉地理标志产品质量

技术要求及国家标准 GB/T 23587-2009 粉条中的感官要求确立。最终

确立清化粉的感官指标由形态、气味、色泽、蒸煮特性、口感及杂质
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6项组成，清化粉的感官指标总体可描述为“粉丝粗细均匀，无并条；

具有大米固有的天然清香，粉色晶莹油润；有“炒而不烂，煮而不糊”

的特性，入口柔韧、软滑清爽，不粘牙、无牙碜、有咬劲；无明显糠

皮斑点和外来杂质”。

（2）理化指标

依据国家质量监督检验检疫总局发布的清化粉地理标志产品质量

技术要求、国家标准 GB/T 23587-2009 粉条的规定及清化粉自身

理化特点制定。拟定指标为水分、断条率、酸度含量三个理化指标，

这三个指标的拟定是在综合考虑清化粉自身的外观及质量特点，再经

过工作组的讨论及送样检测数据的论证最终拟定的。

（3）卫生指标、食品添加剂、生产加工卫生要求、净含量

本标准的卫生指标、食品添加剂、生产加工卫生要求、净含量都

严格遵照国家强制性标准或规定执行，卫生指标按照国家标准 GB

2713 食品安全国家标准 淀粉制品中的规定严格执行，确保清化粉

的安全卫生质量；食品添加剂质量应符合相应的标准及有关规定，食

品添加剂的品种和添加量应符合国家标准 GB 2760 食品安全国家

标准 食品添加剂使用标准的规定；生产加工卫生要求按照 GB

14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范的规定执行；净含

量按照国家质量监督检验检疫总局〔2005〕年第 75号令 《定量包

装商品计量监督管理办法》的规定执行。

7、检验方法

（1）感官指标
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感官指标依据国家质量监督检验检疫总局发布的清化粉地理标

志产品质量技术要求及国家标准GB/T 23587-2009 粉条中对其的

形态、色泽、气味和外观的规定进行确立。在自然光下，通过目测、

鼻嗅等方法，对产品的色泽、形态、杂质及气味进行检验，蒸煮特性

及口感通过将产品在沸水中煮 8min后观察并品尝进行检验。

（2）理化指标

在理化指标的测定中，为保证数据准确性，在按地理标志产品清

化粉的保护范围区域内，同时结合清化粉产区的聚集点，分别采集了

多个批次的清化粉样品以进行检测，最终达到拟定数据的真实性及准

确性。

A、水分的测定

按 GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定的规定执

行。经资质机构对清化粉的水分进行检测，实测得清化粉水分总平均

值为 11.2%。同时依据国家质量监督检验检疫总局发布的清化粉地理

标志产品质量技术要求，现将清化粉中水分含量暂定为≤14.0%。

B、断条率的测定

断条率的测定按从已拆开的样品中，选择 10cm以上长度的条子，

用感量 0.1g天平秤取 10g样品两份，分别置于相应容积的器皿中，

按 1：20的比例（试样：水）加入沸水，加盖浸泡 15min，用筷子轻

轻将试样搅散，滤去汤汁，过冷水，滤干，当即分开不足 10cm和 10cm

以上的条子，分别称重，并计算断条率。断条率=浸泡后断条质量/

浸泡后试样总质量×100%，按上述方法试验三次，取其平均值。经
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资质机构对清化粉的断条率进行检测，实测得清化粉断条率总平均值

为 7.8%。同时依据国家质量监督检验检疫总局发布的清化粉地理标

志产品质量技术要求，现将清化粉中断条率暂定为≤10.0%。

C、酸度的测定

按国家标准 GB/T 5009.53 淀粉类制品卫生标准的分析方法中

4.6的要求进行测定。经资质机构对清化粉的多糖进行检测，实测得

清化粉酸度总平均值为 2oT。同时依据国家质量监督检验检疫总局发

布的清化粉地理标志产品质量技术要求，现将清化粉中酸度暂定为≤

4oT。

（3）卫生指标

按国家标准 GB 2713食品安全国家标准 淀粉制品中对相应卫生

指标的规定检测方法进行测定。

（4）净含量

净含量的检验按 JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则的

规定执行。

8、检验规则

清化粉以同一批原料、同一班次生产的同一规格的产品为一批；

班产不大于 200件时，可将一周内同一批原料生产、同一规格的产品

合并为一批。每批随机抽取样品不少于 1kg。检验结果全部符合出厂

检验或型式检验项目的要求时，判定该批产品为合格，否则为不合格。

对检验结果有异议时，可进行复检，以复验结果判定该批产品。其中

卫生指标有一项不合格，则判该批产品不合格。
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9、标志、包装、运输和贮藏

依据国家质量监督检验检疫总局令 2005年第 78号《地理标志产

品保护规定》、国家知识产权局第 333号公告《关于地理标志专用标

志官方标志登记备案的公告》及国家标准 GB 7718 食品安全国家标

准 预包装食品标签通则、GB/T 191 包装储运图示标志的规定进行确

立。

10、附录 A地理标志产品 清化粉保护范围图说明

清化粉地理标志产品保护范围图示是依据始兴县现辖行政区域图

结合国家地理标准产品清化粉的保护范围转化得到。

11、附录 B地理标志产品 清化粉加工工艺要求说明

清化粉的加工工艺依据国家质量监督检验检疫总局发布的清化粉

地理标志产品质量技术要求及当地传统清化粉加工方法相结合得到。

加工工艺流程为：原料→精选→清洗→浸泡→磨浆→一次蒸粉→晾干

→二次煮制→切粉→成型→干燥→包装→检验→成品。其中原料选用

当地所产新鲜籼稻米，经簸、筛、检等工序剔除砂、稗、糠和谷粒等

杂质，陈化期在 3个月至 9个月；清洗步骤中用水淘洗去除灰尘、泥

土和漂浮杂质；浸泡环节将淘洗后的大米按 1:2加水浸泡，春夏气温

高时浸泡 1至 3小时，秋冬气温低时浸泡 2至 5小时，控制最后浸制

的大米水分含量为 25%至 35%、手捻可碎为宜；将浸制好的大米按

2:1质量比例加水磨浆；一次蒸粉与晾晒：在不锈钢长方形粉盘底部

和内侧均匀涂上一层薄的食用植物油，将磨好的粉浆搅拌均匀后舀入

盘子，粉浆厚度一般为 0.5mm至 1mm为宜，入蒸锅用大火蒸 2至 3
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分钟，出锅冷却后，把粉皮整张从盘子上脱模揭下，注意保持粉皮完

整，将粉皮整齐平铺在竹筛上，置于太阳下晒至八成干；二次煮制和

切粉：将粉皮叠好，置于锅内，倒入 30℃至 35℃的温开水，水要浸

没粉皮，待粉皮软化后，将几张粉皮叠放整齐，卷成筒状，用刀切成

均匀的截面为方型的粉丝，把切好的米粉丝抖动分开，但保持均匀的

直条状，不要让粉丝相互缠绕；成型：将直条状的米粉丝等分成扎状，

注意每根粉丝要条理一致，每团粉丝要外形均匀；干燥环节将成型好

的米粉团置于竹蔑架上，在光照、通风良好的室外晒场晾晒及风干，

干燥到米粉含水量低于 13%为宜，干燥后的粉团每扎约 250克，一般

要求选择晴好天气进行干燥以保证米粉质量。

四、社会、经济效益

近年来，清化粉是始兴县委、县政府确定的重点发展行业之一，

也是隘子镇重点招商引资项目。在县有关部门的扶持和培育下，采取

典型示范、股份制联合经营或独资等方式引导小作坊组建有一定规模

的米粉生产加工企业，扩大规模，改善环境，更新设备，满足质量安

全要求，进一步规范生产秩序，整治食品加工环境，使生产厂房、生

产设备、产品检验等方面达到国家对食品生产的基本条件。在县镇两

级政府关心支持下，在县市场监督管理局大力帮助下，正式成立了始

兴县隘子镇米粉产业协会。同时还通过招商，成功引进一外资企业进

行生产。目前清化粉市场已呈供不应求的现象，有些不法商人为了赚

钱，不惜以其他地区生产的米粉，来冒充清化粉销售，可见市场的受
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欢迎程度。职能部门加大了市场监管力度，有效维护了清化粉产业的

健康发展。现在始兴县大大小小的酒店、饭馆里，都把清化粉作为主

食，介绍给宾客。在每间土特产商店的货架上也都摆放着各式各样的

“清化粉”。据统计，在现有隘子九龄实业有限公司的带动下，已有 32

家大小企业从事生产清化粉，年产量达 220万斤，总产值达 1100万

元，产品除销往粤北地区外，还销往珠三角地区。2011广东国际旅

游文化节上，来自始兴隘子的“清化粉”受到广大市民和游客的青睐．9

天时间内共销售了 3500多箱；一个月后，在 “中国绿色食品 2011广

州博览会”上，“清化粉”再次人气高涨．展位前的现炒试吃吸引了大

量前来参展的市民，几乎是试者必买，短短 3天时间，共卖出上千箱

“清化粉”．并被省林业厅相中，准备把它作为广东省的名优绿色食品

推向北京。

清化粉这一与张九龄有着深远渊源的产品，不仅丰富了始兴县悠

久的历史文化资源，也是一代名相留给始兴人民的一笔宝贵的历史遗

产，它为清化地区的经济建设，发扬当地的人文历史，促进当地产业

发展，旅游发展，特别是为当地农民致富发家提供了一把金钥匙。随

着清化粉的声名远播，人民越发体会到清化粉的经济价值。清化粉在

政府和有关部门大力支持下，一定能成为享誉中外的文化品牌。

标准的制定是质量的保证和安全的基础，能使产品的整体功能达

到最佳并产生实际的安全效果，彻底解除困扰消费者多年的食品安全

隐患，对保障人民的身体健康和生命财产安全具有重大作用。本标准

的规范了清化粉加工原料及产品加工、包装销售等环节，必将使清化
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粉产品质量有大幅提高，为清化粉加工企业提供了更科学的技术支

持，促进清化粉产业持续发展。

五、标准是否强制的建议

《地理标志产品 清化粉》地方标准的内容，不涉及直接影响人体

健康、人身、财产安全等方面的内容，建议将这项地方标准定为推荐

性地方标准。

六、主要参考标准及技术资料

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 2713 食品安全国家标准 淀粉制品

GB 2715食品安全国家标准 粮食

GB 2716 食品安全国家标准 植物油

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB/T 5009.53 淀粉类制品卫生标准的分析方法

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

国家质量监督检验检疫总局〔2005〕年第 75号令 《定量包装商
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品计量监督管理办法》

国家质量监督检验检疫总局〔2005〕年第 78号令 《地理标志产

品保护规定》

国家质量监督检验检疫总局〔2010〕年第 96号公告 《质检总局

关于批准对承德国光苹果、浮宫杨梅、清化粉、怀集茶秆竹、蜀锦实

施地理标志产品保护的公告》

国家知识产权局第 333号公告 《关于地理标志专用标志官方标

志登记备案的公告》


