






关于印发《韶关市第五届“粤菜师傅”技能
工匠大赛暨“韶州客家菜”产业文化
交流活动工作方案》的通知

各县（市、区）人力资源和社会保障局、总工会，各有关单位：
韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛暨“韶州客家菜”产业文化交流活动定于10月在我市举行。本次活动由韶关市人力资源和社会保障局、韶关市总工会共同主办，韶关市高技能公共实训基地管理中心、韶关市餐旅烹饪协会联合承办。现将《韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛暨“韶州客家菜”产业文化交流活动工作方案》印发给你们，请做好相关工作。工作过程如有疑问，请与韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛组织委员会（以下简称“组委会”）联系。
联系人：组委会办公室（韶关市高技能公共实训基地管理中心）林煜祥，联系电话：0751-8604383。
 


韶关市人力资源和社会保障局          韶关市总工会 
           2023年7月10日
韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛暨
“韶州客家菜”产业文化交流活动工作方案

为确保韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛暨“韶州客家菜”产业文化交流活动顺利、安全、有序进行，办出一届富有创意、特色鲜明、影响广泛的盛事，特制定本工作方案。
1、 指导思想
以习近平新时代中国特色社会主义思想为指导，全面贯彻党的二十大精神，深入贯彻习近平总书记对广东系列重要讲话和重要指示精神，落实省市党委、政府有关“制造业当家”“百县千镇万村高质量发展工程”工作部署，进一步完善服务高质量发展工作机制，搭建技能展示、文化交流、产业融合平台，展示“粤菜师傅”工程实施以来的工作成果，大力弘扬精益求精、追求卓越的工匠精神，促进各县（市、区）地区间的人文交流，推动“韶州客家菜”饮食文化发扬光大，持续扩大“粤菜师傅”工程影响力，进一步擦亮“粤菜师傅”金字招牌，以“粤菜师傅”工程“小切口”解决就业“大问题”、满足民生“大需求”、促进产生“大发展”。
2、 组织架构
（一）组委会
主  任：涂为群 市人力资源和社会保障局局长 
副主任：张建国 市人力资源和社会保障局副局长 
        陆石辉 市总工会副主席
成  员：白深云 市人力资源和社会保障局职业能力建设科科长 
雷东林 市总工会经济工作和女职工部部长
唐德平 市职业技能服务中心主任 
        罗乐天 市餐旅烹饪协会会长 
曾莉莎 市人力资源和社会保障局职业能力建设科副科长 
        江  明 市高技能公共实训基地管理中心副主任 
        刘晓飞 市高技能公共实训基地管理中心副主任
        叶雨欣 市高技能公共实训基地管理中心副主任
田  斌 市职业技能服务中心三项办主任  
        杨  帆 市餐旅烹饪协会秘书长         
邓祖荣 市餐旅烹饪协会名厨委员会主任 
组委会负责大赛和系列活动的组织领导、总体规划、统筹协调和综合管理工作。 
（二）组委会办公室
负责大赛和系列活动的综合协调、组织实施和日常管理工作。办公室设在市高技能公共实训基地管理中心。
主  任：白深云（兼）、唐德平（兼） 
副主任：刘晓飞（兼）、田  斌（兼）、谭兴田、林煜祥
（三）工作机构
根据工作需要，组委会下设统筹协调组、技术工作组、现场保障组、接待后勤组、新闻宣传组、监督仲裁组、产业文化交流组等工作机构。
1.统筹协调组
负责大赛总体策划、预算编制、组织协调、赛事筹备、赛务安排等具体落实与实施工作；组织落实所需场地及设施设备等保障工作；根据职责及时妥善处理赛场突发情况等工作。
组  长：刘晓飞（兼）
成  员：唐  懿、蒙证尹
2.技术工作组
     负责大赛赛场复核、抽签编排、试卷保密、监考（督导）安排、阅卷评分、结果复核和技能等级证书核发；对大赛各环节技术工作提出规范要求；提出专家组长（裁判长）人选；组织编制技术工作文件及命题；协助赛务工作组实施技术保障；根据职责参与处理大赛过程中的突发情况等工作。
组  长：叶雨欣（兼）
成  员：朱新跃、高  敏
3.现场保障组 
负责大赛经费保障、设施设备维护与保养、赛场耗材清点、物资采购、赛场布置、志愿者（酒店经理）安排、安全检查、安全管理、秩序维护、安全保卫、医疗保障、卫生保洁、车辆指挥、应急处理等后勤保障工作，落实制定突发事件应急处置预案，并为大赛集训及比赛期间设施设备正常运行提供技术支持。
组  长：陈  波
成  员：邓奔戈、赖炎敏、周红艳、方  维、杨子欣、江伟英
4.接待后勤组
负责大赛各级领导、特邀嘉宾、媒体记者、代表团（工作人员、选手和裁判人员）的食宿安排、车辆调度、酒店联络等生活接待工作。
组  长：郭红梅
成  员：陈顺连、唐华斌
5.新闻宣传组
负责大赛舆论宣传报道工作，联系官方主流媒体对大赛赛前造势、赛中跟进和赛后延伸三个阶段进行跟踪报道。
组  长：廖芳芳
成  员：李慕纯、梁  莉
6.监督仲裁组
负责大赛申诉、仲裁和监督，主要处理大赛过程中争议、投   
诉和违纪的裁定。
组  长：江  明（兼）
成  员：彭  登、何  毅
7.产业文化交流组
负责“韶州客家菜”产业文化交流活动的评选评定、展示展览有关组织实施工作。
组  长：谭兴田
    成  员：林煜祥、蒋旭群
三、活动时间和地点
（一）活动时间
2023年10月（具体时间待定）。
（二）活动地点
设在市高技能公共实训基地〔省级粤菜师傅培训基地（韶关市浈江区浈江大道北22号）〕。
四、活动内容
为突出技能竞赛的引领性、辐射力、参与度，邀请各县（市、区）组队参赛。采取线上和线下相结合的方式，通过网络直播和邀请厨届网络达人拍摄视频等形式，宣传推介本次大赛，充分展示实施“粤菜师傅”工程实施以来取得的丰硕成果，推动“粤菜师傅”工程深入人心，推动“韶州客家菜”饮食文化发扬光大。开幕式将邀请市领导出席。
（一）“粤菜师傅”技能工匠大赛
1.竞赛项目
大赛设置中式烹调师、中式面点师两个项目。两个赛项均以“客家菜”菜系进行，竞赛内容包括烹制粤菜热荤菜、粤菜冷盘、粤式面点和“客家风味小吃”（以粘米粉或糯米粉为主，下同）。
（1） 中式烹调师按“客家菜”菜系烹制粤菜热荤菜、粤菜冷盘和客家风味小吃。名厨组完成自选热荤菜、指定冷盘和客家风味小吃；新秀组完成指定热荤菜、自选热荤菜和客家风味小吃。
（2） 中式面点师按“客家菜”菜系烹制粤式面点和客家风味小吃。新秀组完成指定面点、自选面点和客家风味小吃。
各赛项考核要求具体以大赛各项目技术工作文件为准（经组委会技术工作组审定后，另行通知）。
2.竞赛标准
参照人力资源和社会保障部颁布的国家职业技能标准进行考核，名厨组以国家职业技能标准三级/高级工、新秀组以国家职业技能标准四级/中级工为参照，并适当增加新知识、新技术、新设备、新技能。
3.竞赛方式
本次大赛各项目均为个人赛，不设团体赛。
4.竞赛赛制
本次大赛不设选拔赛，只设总决赛，比赛采取技能操作考核，不单独设置理论知识考试，理论知识部分融入操作技能考核。
5.参赛组别
大赛中式烹调师项目设名厨组、新秀组两个组别；中式面点师项目只设新秀组，不设名厨组。
6.名额分配
各县（市、区）名额分配详见附件1，技工（职业）院校按属地原则参加所在县（市、区）推荐选拔。
7.参赛对象
名厨组参赛对象为各县（市、区）属地内餐饮企业、酒店、宾馆、农旅餐饮实体、院校的企事业单位在职员工。
新秀组参赛对象为技工（职业）院校全日制烹饪专业在校学生。
8.参赛资格
凡16周岁以上、法定退休年龄以内（男性16-60岁，女性16-55岁），在韶工作满1年（从事本职业或相关职业不低于1年）或在韶就读技工（职业）院校的人员，遵守国家有关法律法规，职业道德良好，身体健康，无投诉和违规记录，具有初中及以上文化程度，按属地原则报名参赛，不含机关事业单位在编人员（院校在编教师人员除外）、已超出法定劳动年龄、已退休或享受养老保险待遇人员。
已获得“中华技能大奖”“全国技术能手”“南粤技术能手”“广东省技术能手”等荣誉人员不以选手身份参赛，已获得“韶关市技术能手”的选手，不以选手身份参加同一项目同一组别的比赛。
9.竞赛报名
（1）报名时间
截止2023年8月25日17:30。
（3） 报名材料
1）基本材料（必选）
①选手报名表、作品质量送评卡、竞赛行为规范承诺书和参赛选手安全、健康承诺书（各1份）。选手如实填写《韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛选手报名表》（附件2）、《韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛作品质量送评卡》（附件3）、《韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛竞赛行为规范承诺书》（附件4）和《韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛参赛选手安全、健康承诺书》（附件5）； 
②身份证件原件及相应复印件（1份）。有效身份证件为：身份证、广东省社保卡或居住证、军官证、港澳台地区人士凭港澳台地区身份证或港澳台居民居住证、外籍人士凭外国护照。 
③学历证（或学位证）或学生证原件及相应复印件（1份）。职工提供所持有的最高学历（或学位）证书。因特殊情况不能提供初中学历证书的，可用《学历证明》（附件6）对教育经历的真实性进行签章确认。学生提供所持有的学生证。
④相片。近半年2寸白底彩照。必须是近半年来的正面免冠白色背景彩色证件电子相片1张和纸质相片1张（粘贴报名表）；相片大小为40KB以内，390像素（宽）×567像素（高），分辨率不低于300dpi，jpg格式，24位RGB真彩色；相片文件类型为jpg格式；请尽量到照相馆拍摄符合规格的电子相片，若上传的相片不清晰或不能反映选手本人特征，对考试或证书使用造成影响的，由选手本人负责。
2）其它材料（备选）
工作年限证明材料（1份）：按参赛资格中从事本职业或相关职业的，须在《工作年限证明》（附件7）对工作经历的真实性进行盖章确认。  
（3）有关要求 
各县（市、区）人社局要承担起选手和裁判报名审核的主体责任，因报名材料把关不严不符合报名或办证要求的，由各县（市、区）人社局承担后续工作。选手和裁判报名资格和资料原件由属地县（市、区）人社局负责审核，并验相应证书原件、收复印件，以及收集相关报名材料原件，在复印件上注明“与原件相符”和加盖单位公章，交至市餐旅烹饪协会汇总审定，经组委会统筹协调组进行复查，确认相关材料无误后，届时由相关工作组根据选手和裁判制作相应证卡，并于报到时发放。 
大赛期间参赛选手必须佩戴由组委会制发的参赛证件及身份证原件，方可具有进入比赛场地的资格。
10.裁判团队组建方式
依据《广东省行业企业职业技能竞赛技术工作指引》有关条件要求，裁判长由组委会技术工作组根据条件遴选确定并填写技术备案表报备。裁判员应具有本专业职业资格或技能等级二级以上（含二级），或相关专业中级以上（含中级）专业技术职务以上资格，并熟悉本职业的竞赛流程、竞赛技术规则、专业知识和操作技能。裁判员由参赛代表团各推荐1名（辖区无参赛项目的无需推荐）的方式组建（附件8），并承担相应的保密责任。原则上，推荐的裁判员不同时执裁两个项目。各地遴选裁判员条件不具备或数量不足时，由裁判长商主办单位共同确定第三方人员组建裁判团队，并承担相应的保密责任。
11.代表团组建方式
本次大赛名厨组、新秀组参赛代表团均由属地县（市、区）人力资源和社会保障局组建，院校不再组建代表团。团长由县（市、区）人力资源和社会保障局负责同志担任，团长全面负责本代表团参赛各项事务管理。领队由竞赛管理工作人员担任，负责组织选手和裁判按要求参赛和后勤保障相关工作，维护大赛纪律和秩序。各参赛代表团可设1名领队助理，并根据选手和裁判情况安排必要的管理和服务人员，为选手和裁判在参赛期间提供安全和生活保障。
（二）“韶州客家菜”产业文化交流活动
为丰富本次技能大赛的活动内容，提升大赛的影响力，组织开展“粤菜师傅”工程成果展示，韶关客家美食文化交流展示，“韶关粤菜名食材”展览，“韶州客家菜”特色店、特色美食和“粤菜名食材”发布等“韶州客家菜”产业文化交流活动，具体如下：
1.“粤菜师傅”工程成果展示
    制作“粤菜师傅”工程宣传片，全面展示我市实施“粤菜师傅”工程以来取得的丰硕成果，反映各地工作亮点和创新举措， 以及社会的热烈参与。
2.韶关客家美食文化交流展示
（1）设置客家美食展示区，宣传展示我市各地特色美食，推广客家美食文化。
1）邀请广东省五星级“粤菜师傅”名厨制作12款“韶州客家菜”特色美食。
2）邀请市餐旅烹饪协会会员单位制作一席“四季韶关”秋之家宴。
（2）设置客家美食体验区，由各县（市、区）人社部门负责组织参展单位提供不低于8款地方特色美食（小吃）进行现场展示，供大众品尝。活动现场还将展示各地美食书籍画册等“粤菜师傅”工程成果，宣传推介客家美食文化。
3.“韶关粤菜名食材”展览  
设置粤菜名食材展览区，粤菜名食材作为“粤菜师傅”“四名”品牌之一，经评选活动选定的20款“韶关粤菜名食材”，由选定食材的各县（市、区）人社部门组织参展单位提供产品在活动现场进行展览。
4.“韶州客家菜”特色店、特色美食和“粤菜名食材”发布
各县（市、区）推荐在本地4家具有区域特色美食的餐饮企业、有大众影响力的菜、点、小吃各2款和3款具有地方特色名优食材参加本次评选活动，组委会委托大赛承办方组织人社、文广旅体、农业农村、商务、市场监管部门、行业资深美食专家学者、省级粤菜师傅大师以及各县（市、区）推荐1名美食达人组成评审委员会，评定出2023年30家“韶州客家菜”特色店、12款“韶州客家菜”特色美食和20款“韶关粤菜名食材”，在活动现场发布并颁发牌匾。
    2023年“韶州客家菜”特色店、“韶州客家菜”特色美食和“韶关粤菜名食材”评选活动，具体由承办方市餐旅烹饪协会组织实施。
五、竞赛激励
按照省、市有关职业技能竞赛管理办法中的相关规定执行。
（一）颁发证书、奖金、牌匾
决赛各赛项分别设一等奖1名、二等奖1名、三等奖1名（选手排名原则上不并列）。
对各项目获得一、二、三等奖的选手，由组委会颁发名次证书，对其他排名在参赛总人数前50%选手颁发优胜奖。
决赛为名厨组赛项获得一、二、三等奖及优胜奖的选手颁发奖金。其中一等奖4000元、二等奖3000元、三等奖2000元、优胜奖500元。
    决赛为新秀组赛项获得一、二、三等奖及优胜奖的选手颁发奖金。其中一等奖2000元、二等奖1500元、三等奖1000元、优胜奖300元。
各项目专家及裁判，由组委会颁发聘书。
各县（市、区）按参赛选手名额分配完成推荐选拔并组织参赛的，以及对做出突出贡献的实施保障单位，由组委会授予“优秀组织奖”，颁发牌匾。
对在新秀组赛项工作中表现突出的教练，由组委会授予“优秀教练”，颁发证书。
（二）授予“韶关市技术能手”、“韶关市职工经济技术创新能手”称号及证书
符合条件获奖的职工选手，根据《韶关市人力资源和社会保障局关于印发<韶关市职业技能竞赛管理办法>的通告》（韶人社规〔2023〕1号）有关要求，参加决赛人数在60人以上（含60人）前4名；参加决赛人数在40至59人之间前2名。经核准后，由韶关市人力资源和社会保障局授予“韶关市技术能手”称号，颁发证书，并由韶关市总工会授予“韶关市职工经济技术创新能手”称号，颁发证书。已获得相同称号的，不重复授予。
（三）颁发职业技能等级证书
在决赛各赛项参赛选手中，符合相关规定的，由韶关市职业技能大赛组委会（办公室）按规定颁发技能等级证书。
已取得同一职业（工种）同一等级及以上职业资格或技能等级证书者不重复发证。
职业技能等级证书颁发办法参照《关于做好职业技能竞赛选手获取相应职业技能等级证书编码和证书数据上传有关工作的通知》（人社职司便函〔2022〕46号）执行。
六、实施步骤
（一）2023年9月1日前，各参赛代表团汇总并报送代表团人员名单和资料；
（二）2023年9月（具体时间待定），开展选手集训和召开技术说明会；
（三）2023年10月（具体时间待定），举办大赛决赛。
七、申诉、仲裁与监督
（一）申诉
1.参赛选手对不符合竞赛规定的工具和设备，有失公正的评审、计分，以及对工作人员的违规行为等，均可提出申诉。
2.选手申诉均须在规定时限（竞赛结束后1小时内）用书面形式向组委会监督仲裁组提出。监督仲裁组要认真负责地受理选手申诉，并将处理意见尽快反馈当事人。
（二）仲裁
1.为保证比赛顺利进行，保证比赛结果公平公正，监督仲裁组负责受理竞赛中出现的所有申诉并进行仲裁。
2.监督仲裁组裁决为最终裁决，参赛选手不得因申诉或对处理意见不服而停止比赛，否则视弃权处理。
（三）监督
裁判长以及全体裁判员均应严格执行回避制度，负责竞赛评判工作。为保证竞赛全程的公平、公正、公开，主办单位将委派专人对赛事进行全程监督。
八、有关要求
（一）加强组织领导。各县（市、区）要高度重视，专题研究部署，迅速制定工作方案；要建立完善部门联动工作机制，明确责任分工，共同做好组织实施工作。积极发挥行业协会作用，多形式组织好参赛人员选拔推荐工作，扩大活动参与度和影响力。
（二）扩大宣传影响。各县（市、区）要充分利用大赛的契机，大力宣传“粤菜师傅”新发展、新典型、新经验，通过主流媒体和相关平台网站大力开展宣传造势，提高大赛知晓度。运用多种方式大力宣传本参赛代表团选手备赛、参赛过程。
（三）严格安全保障。各县（市、区）应严格遵守竞赛相关规定和有关要求，组团参加集训和比赛，接受组委会统一指挥。如遇突发情况，请立即与组委会联系，由相应工作组进行处理。代表团的工作人员、参赛选手及裁判人员往返交通和人身意外伤害保险，由各县（市、区）代表团承担，请各县（市、区）代表团自行购买人身意外伤害保险。
（四）加强材料报送。各参赛代表团于9月1日前汇总好代表团人员名单，将《代表团报名汇总表》（附件9）和各类人员报名资料（含纸质版、电子版）报送至市餐旅烹饪协会，联系人：高敏，联系电话:18038941381,邮箱:2912378657@qq.com。
九、其他事项
（一）各县（市、区）人社局代表团要按照组委会统一部署，组织好各代表团参赛选手按时参加集训及决赛，代表团领队须全程负责本代表团选手参赛和后勤保障相关工作，维护大赛纪律和秩序。
（二）比赛不收取参赛费。各县（市、区）人社局代表团〔含工作人员（团长、领队、领队助理及随同人员）、选手、裁判人员（不参与集训）〕在集训及决赛期间交通自行解决，食宿由组委会统一安排，费用自理，报到时间、地点以及住宿安排另行通知。
1.各工作人员、选手和裁判工作餐由组委会承担；选手（浈江、武江、曲江除外）住宿由组委会负责，裁判人员另有安排。 
2.工作人员入住组委会推荐酒店，费用自理。
（三）组委会为各参赛代表团推荐酒店并提供预订服务，安排联络员在入住酒店提供对接服务。
（四）各参赛代表团自行购买保险。所有参赛选手与组委会签订《参赛选手安全、健康承诺书》。
    （五）经市人力资源和社会保障局批准，组委会可根据大赛进展情况适时调整本方案有关内容，并通知各地。
十、联系人及联系方式
（一）组委会办公室
联系人：林煜祥，联系电话：（0751）8604383
（二）工作机构
1.统筹协调组
联系人：唐  懿，联系电话：（0751）8605683 
2.技术工作组
联系人：朱新跃，联系电话：（0751）8609408
3.现场保障组 
联系人：陈  波，联系电话：（0751）8604318
4.接待后勤组
联系人：郭红梅，联系电话：（0751）8604398 
5.新闻宣传组
  联系人：廖芳芳，联系电话：（0751）8604366
6.监督仲裁组
联系人：彭  登，联系电话：（0751）8609408  
7.产业文化交流组
联系人：谭兴田，联系电话：（0751）8604366
（三）各县（市、区）咨询热线
1.浈江区人力资源和社会保障局
联系人：梁柳婷，联系电话：（0751）8879887
2.武江区人力资源和社会保障局
联系人：梁程铭，联系电话：（0751）8628890
3.曲江区人力资源和社会保障局
联系人：陈伟敏，联系电话：（0751）6696096
4.乐昌市人力资源和社会保障局
联系人：李才兴，联系电话：（0751）5560831
5.南雄市人力资源和社会保障局 
联系人：温贞强，联系电话：（0751）3868515
6.仁化县人力资源和社会保障局
联系人：邹洁茹，联系电话：（0751）6390803
7.始兴县人力资源和社会保障局
联系人：赖路和，联系电话：（0751）3327968
8.翁源县人力资源和社会保障局
联系人：刘国华，联系电话：（0751）2877223
9.新丰县人力资源和社会保障局
联系人：叶凤玲，联系电话：（0751）2268150
10.乳源瑶族自治县人力资源和社会保障局
联系人：胡艳芳，联系电话：（0751）5362270
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附件1
韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛各县（市、区）参赛选手
名额分配明细表
	序号
	各县（市、区）
	中式烹调师名厨组
参赛名额
	中式烹调师新秀组
参赛名额
	中式面点师新秀组
参赛名额
	备注

	
	
	
	
	
	

	1
	浈江区
	8
	10
	10
	韶关市技师学院

	2
	武江区
	8
	6
	6
	韶关市育威中等职业学校

	3
	曲江区
	6
	
	
	

	4
	乐昌市
	7
	
	
	

	5
	南雄市
	6
	4
	4
	南雄市中等职业学校

	6
	仁化县
	6
	
	
	

	7
	始兴县
	4
	
	
	

	8
	翁源县
	6
	10
	10
	翁源县中等职业技术学校

	9
	新丰县
	5
	
	
	

	10
	乳源瑶族自治县
	4
	
	
	

	合计
	60
	30
	30
	


备注：技工（职业）院校烹饪本专业或相关专业在校生按属地原则参加所在县（市、区）推荐选拔，并由属地人社局组团参赛，接受其统一管理。
附件2
韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛
选手报名表
	代 表 团
	
	姓　  名
	
	
照片
（大一寸白底
彩色）


	参赛项目
	
	性　  别
	
	

	出生年月
	
	民    族
	
	

	学　  历
	
	手机号码
	
	

	专业技术
等　　级
	
	职业资格
（技能等级）级别
	
	

	参赛组别
	□名厨组  □新秀组
	所在城市工作
满一年以上
	□是  □否

	服装尺码
	 □S □M □L □XL □XXL □XXXL
	餐饮特殊要求
	

	身份证号
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	工作单位
/就读院校
	

	单位性质
	□政府机关 □企事业单位 □职业院校 □技工院校 □其他：           

	人员身份
	□企业职工  □院校教师  □学生  □自由职业

	特此声明：
本人已认真阅读并了解本次大赛的报名须知和参赛规则的全部内容，在此郑重声明，本人从未获得“中华技能大奖”、“全国技术能手”、“南粤技术能手”、“广东省技术能手”荣誉称号，以及非同一项目同一组别“韶关市技术能手”荣誉称号，且承诺以上填报信息完全真实，因虚报瞒报作假等不正当手段而产生的一切后果由我本人承担，同时我完全同意并自愿遵守大赛的全部须知和规则，同意所提交的作品一经提交，版权归大赛组委会所有。
签名（加盖手印）：          年    月   日

	所属代表团
意见
	（盖公章）：                 
年   月   日


附件3
	选手姓名
	
	选手编号
	


                      送评时由送评登记员对折密封                       
韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛
作品质量送评卡
	此栏由选手填写
	竞赛项目
	□ 中式烹调师
□ 中式面点师
	作品   类型
	□ 指定菜肴 □自选菜肴
□ 指定面点 □自选面点 □客家风味小吃

	
	作品名称
	

	
	主料
	

	
	辅料
	

	
	特殊
调料
	  


	
	其他
原料
	


	
	作 品 质 量 说 明

	
	设计理念
	

	
	烹调方法
	
	味型
	

	
	制作程序
	

	
	技术关键
	

	
	风味特点
	

	备注：1.必须详细填写主料和辅料的食材名称及数量（重量），以作为报到检录时核对依据。
2.作品送评时，必须连同该送评卡一并送评，否则不予评分。（此表一式两份）

	作品编号（此栏由作品送评登记员填写）
	


             
附件4
韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛
竞赛行为规范承诺书

遵章守纪、诚实守信、公平公正、公开透明是参与韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛相关人员必须遵守的行为规范。
一、遵章守纪
遵守各项竞赛纪律，自觉维护竞赛秩序，不干扰比赛正常进行。履职尽责，忠于职守，按时、保质、保量完成各项工作。严守各项安全工作规范，确保人身、设备安全。发扬团队合作精神，服从工作分工，做好本职工作。不因任何机构和个人而影响本人履职尽责，不擅自传播未经核查证实的言论、信息，不无故退赛。
二、诚实守信
诚实办赛、诚实评判、诚实参赛，客观、实事求是通过正当渠道反映竞赛过程中的问题。信守承诺，保守秘密。不擅自为任何机构或个人提供与竞赛有关的培训和信息咨询，不向任何机构或个人透露影响竞赛公平、公正的信息。廉洁自律，不徇私舞弊，维护竞赛声誉和形象。
三、公平公正
裁判人员应依据竞赛规则开展技术准备和评判等工作，公平公正对待每个参赛队和每位参赛选手。技术保障和赛务保障人员应公平公正做好相关保障工作。各有关人员在组织实施竞赛和处理争议时，应确保公平公正。任何人在任何情况下都不干预正常的评判工作。
四、公开透明
充分保证各参与方的知情权。各项目裁判组做出的各项技术方面的决定，应征求相关参赛方意见，在规定时间内按程序向各方公布。在竞赛过程中的争议处理，在广泛听取各方意见，全面了解、掌握信息的基础上做出处理，处理程序和结果公开透明。
本人承诺遵守以上竞赛行为规范。

签署人：             人员类别：

签署日期：






注：人员类别分为专家组长（裁判长）、专家组成员、裁判员、
选手、录分员、技术及赛务保障工作人员等
附件5
韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛
参赛选手安全、健康承诺书
为增强韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛参赛选手安全操作意识， 预防比赛中的伤害事故，营造安全、规范的比赛环境，参赛选手就安全、规范参赛，做出如下承诺： 
一、高度重视疫情防控工作，严格执行疫情防控措施的相关 
要求。 
二、服从裁判人员管理，遵守比赛纪律、秩序，文明参赛。 
三、遵守竞赛规则、操作规程，规范操作赛场设施、设备， 
规范使用比赛工具材料。 
四、按照行业相关安全规定和本项目竞赛安全规范要求穿戴 
防护用具及防护用品，安全参赛，杜绝一切危险操作行为。 
五、爱护参赛设施、设备及工具材料，规范存放、妥善保管， 
防止损坏。 
六、养成文明生活习惯，注意饮食卫生，在确保人身健康、 
安全的前提下参加竞赛。 
七、发现有关问题和故障，按规范报告、处理。 
我们保证严格遵守《韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛竞赛规则》、本项目《技术工作文件》等各项相关安全、健康规定，杜绝一切不安全、不文明、不规范、不健康的行为，做文明参赛的选手。 
 
参赛选手：                              年    月    日
附件6

学历证明

兹有       学生（性别：   ，出生日期：    年   月   日，户籍：     省    市    县（市、区），身份证号：            ，
学籍号：         ），于     年   月至     年   月在______________________________学校就读，有效学历为：     。
特此证明                  
        


学校或教育主管部门（盖章）     
                   年  月  日








附件7
工作年限证明
    兹有我单位_____（同志）于_____________部门，从事_____________工作，累计从事本职业工作____年，现申请参加_____________(职业\工种)____级职业技能竞赛，特此证明。
备注：此证明仅作报名参加职业技能竞赛凭据，不作其他用途。本单位对此证明真实性负责。
	工作履历明细

	工作起止时间
	单位名称
	职务(岗位)
	部门联系人
	部门办公电话

	年 月至   年  月
	
	
	
	

	年 月至   年  月
	
	
	
	

	年 月至   年  月
	
	
	
	

	年 月至   年  月
	 
	
	
	


                                               （公章盖章处）      年  月  日   

附件8
韶关市第五届“粤菜师傅”技能工匠大赛
裁判员推荐表
	执裁项目
	□中式烹调师    □中式面点师
	
照片
（大一寸白底彩色）


	姓    名
	
	性  别
	
	

	出生日期
	
	民  族
	
	

	政治面貌
	
	学　历
	
	

	职业资格
等级
	
	专业技术等级
	
	

	参加工作
时间
	
	从事本职业（工种）时间
	
	从事一线技术技能工作年限
	

	工作单位
	

	身份证号
	

	通讯地址
	 

	邮政编码
	
	手机号码
	

	电子邮箱
	
	服装尺码
	□S □M □L □XL 
□XXL □XXXL

	教  育  经  历（全日制最高学历填起）

	起止时间
	就读院校及所学专业
	学历
	学位

	
	 
	 
	 

	
	
	
	

	工  作  经  历

	起止时间
	工作单位
	职务
	证明人

	 
	 
	 
	 

	
	
	
	

	
	
	
	



附件9
代表团报名汇总表

代表团（盖章）：
团长姓名：        ，工作单位：              ，职务：        ，手机号码：         
领队姓名：        ，工作单位：              ，职务：        ，手机号码：                   
领队助理姓名：        ，工作单位：              ，职务：        ，手机号码：                
	序
号
	参赛项目
	人员类别
	姓名
	性别
	身份证号码
	所在单位
	联系电话
	服装尺码
	备注

	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10
	.........
	
	
	
	
	
	
	
	


填表人：                 联系电话：           邮箱：
（同时提交本表的电子版，请发至邮箱：市餐旅烹饪协会2912378657@qq.com）


1

