附件
韶关市第三届“粤菜师傅”特色餐饮

名店、风味美食评选活动方案

为推动“粤菜师傅”工程高质量发展，着力打造“广府人原乡粤菜”和“韶州客家菜”特色餐饮品牌，建成具有韶关特色、优势独特的民生工程，展示广府人原乡餐饮文化。按照《韶关市人民政府办公室关于印发韶关市推动“粤菜师傅”工程高质量发展实施方案的通知》（韶府办发函〔2021〕40 号）要求，制定本方案。

一、总体目标

实施“粤菜师傅”品牌战略，以“让世界爱上广东味”为主旨，通过挖掘韶关“粤菜故事”，突出区域名优农产品，传承韶关饮食文化，评选具有韶关特色餐饮名店、风味美食，推动全市餐饮行业文明诚信服务升级，打造“广府人原乡粤菜”和“韶州客家菜”品牌，塑造以生态韶关、绿色家园为主线的韶关“粤菜师傅”品牌形象，不断扩大“粤菜师傅”工程影响力。评选6家“粤菜师傅”特色餐饮名店、10款“韶关名菜”和10款“韶关风味名点（小吃）”。

二、承办主体

评选活动由市商务局主办，通过询价采购的方式，在全市范围内选择餐饮行业协会或餐饮企业作为评选承办主体，负责协调各县（市、区）餐协分会会同属地商务部门开展初评，推荐特色餐饮名店、风味美食参加市级评选，挖掘“粤菜故事”，拍摄参评素材，组建专家团队对参评特色餐饮名店、风味美食进行评审，制做奖牌，印制获奖特色餐饮名店、风味美食宣传单，组织特色餐饮名店、风味美食展示品尝活动。

通过询价方式确定传媒企业作为活动宣传承办主体，负责活动宣传、开展特色餐饮名店、风味美食网络投票、制做“粤菜师傅”工程专题片、组织开展颁奖活动。

三、评选范围和条件

（一）“粤菜师傅”特色餐饮名店。在韶关市内注册经营3年以上的粤菜餐饮企业，证照齐全，近3年内未发生食品安全事故、消防安全事故，无不良信用记录，食品安全量化等级B级以上，有一定的规模和良好的接待能力，落实餐饮文明诚信经营服务要求，管理规范，注重质量的提升和企业品牌建设。有品牌、字号和创新，且有独特风格，以经营韶关地方特色美食为主，有良好的信誉和品牌。

（二）“韶关名菜”。食材均选用韶关地域出产的农产品，具有历史典故的人文内涵，能体现粗菜精做的烹饪技法元素，突出展现烹制手法和独特工艺配制。

（三）“韶关风味名点（小吃）”。均以韶关当地出产农产品作为制作原料，具有历史典故，能代表某个地域主导流行的点心（小吃）。

已评为 2019 年和2020年“粤菜师傅”特色餐饮名店、韶关名菜、韶关风味名点（小吃）的不再参与评选。
四、工作步骤和主要任务

（一）初评推荐。2021年7月30日前，评选承办主体协调各县（市、区）餐协分会会同属地商务部门组织推荐并开展初评，各县（市、区）评选出1家特色餐饮名店，2个名菜、2个风味名点（小吃）推荐参加市级评选。

（二）专家评选。2021年8月30日前，评选承办主体组建专家评审团对各地推荐的10家特色餐饮名店，20个名菜、20个风味名点（小吃）进行评选打分，分类由高到低按分数进行排名，并由韶州公证处公证人员公证评选结果。

（三）网络投票。2021年9月30日前，在网络媒体组织开展社会投票，并由韶州公证处公证人员公证投票结果，综合专家评分和网络投票得分，按得分从高至低排名，评选出 6家特色餐饮名店、10款“韶关名菜”和 10 款“韶关风味名点（小吃）”。

（四）成果展示暨颁奖。2021年10月30日前，在百年东街中心广场举办韶关特色餐饮名店、风味美食成果展示暨颁奖活动。邀请“粤菜师傅”工程成员单位及各县（市、区）相关部门参加。对评选出的第三届“粤菜师傅”特色餐饮名店、“韶关名菜”制作者、“韶关风味名点（小吃）”制作者颁奖并授牌。奖励标准为“粤菜师傅”特色餐饮名店各奖励8000 元；“韶关名菜”各奖励2000 元；“韶关风味名点（小吃）”各奖励1500 元。

五、有关要求

（一）高度重视。本次活动是加快建设“粤菜师傅”文化体系的一项重要举措，对进一步弘扬韶文化，提升韶关城市品位，推动以粤菜产业带动大农业、大旅游发展具有十分重要的作用。各县（市、区）商务部门要高度重视，强化组织，配强工作人员，积极做好相关工作。
（二）加大宣传力度。本次活动是传播县域粤菜文化，提高县域美食影响力，促进美食与旅游相结合的重要活动，各县（市、区）商务部门要充分利用各种宣传力量，大力开展县域餐饮文化、人文故事宣传，提高餐饮企业和民众的参与热情。

（三）做好有关工作。各县（市、区）商务部门要积极主动协调行业协会及相关部门，认真组织推荐本地特色餐饮名店、风味美食，并积极配合完成评选相关工作。


